Bananen-Cranberry-
Knuspermusli

O

. kostlich

¢§ VEGETARISCH

O Feine Aronia-Truffel

. kostlich

¢§ VEGETARISCH

o Steinpilz-Pesto

. kostlich

¢§ VEGETARISCH

Schoko-Orangen-Cookies
BACKMISCHUNG

O

. kostlich

*§ VEGETARISCH

o Gewurz-Nusse

. kostlich

¢§ VEGETARISCH

Knuspertaler mit
Pinienkern-Karamel|

. kostlich

¢§ VEGETARISCH




Bananen-Cranberry-
® Knuspermusli

Mit Liebe gemacht fuir ..........ooeeeveveverenennee.

. kostlich

¢§ VEGETARISCH

- Feine Aronia-Truffel

. kostlich

¢§ VEGETARISCH

Mit Liebe gemacht fur ............cceeeueueueunnee.

. Steinpilz-Pesto

Mit Liebe gemacht fur .............cceeeueueueunnee.

. kostlich

¢§ VEGETARISCH

Schoko-Orangen-Cookies
O BACKMISCHUNG

Mit Liebe gemacht fur .............cceueueueuunnne.

. kostlich

¢ VEGETARISCH

Gewurz-Nusse

Mit Liebe gemacht fiir ............ocueuevevecnnne.

O

. kostlich

¢§ VEGETARISCH

Knuspertaler mit
O Pinienkern-Karamell

Mit Liebe gemacht fiir .............oucuveveeenne.

. kostlich

¢§ VEGETARISCH




Schoko-Orangen-Cookies

Backmischung fiir 12 Cookies

Neben der Backmischung werden
bendtigt: 100 g Margarine.

So geht’s: Alle Zutaten in eine Schissel
fullen und mit den Quirlen des Hand-
rihrers ca. 1 Minute zu homogenem Teig

verriuhren. Backofen auf 160 °C vorheizen.

Mit Essloffel 12 Cookies auf mit Backpa-
pier belegtes Backblech portionieren, mit
nassen Handen auf 1 cm flachdriicken
und leicht rund formen. Ca. 18 Minuten
backen. Auskiihlen lassen und auf
Wunsch anschlieBend in Blechdose
aufbewahren.

Zubereitungszeit: ca. 25 Minuten +

18 Minuten Backzeit

Pro Cookie: ca. 165 kcal, 690 kJ, 3 g EW,
15gKH,10gF 1BE

O

Schoko-Orangen-
Cookies

Backmischung fiir

12 Cookies

Neben der Backmischung
werden benétigt:

100 g Margarine.

So geht’s: Alle Zutaten

in eine Schissel flllen
und mit den Quirlen des
Handrihrers ca. 1 Mi-
nute zu homogenem
Teig verriihren. Backofen
auf 160 °C vorheizen. Mit
Essloffel 12 Cookies auf
mit Backpapier belegtes
Backblech portionieren,
mit nassen Handen auf

1 cm flachdriicken und
leicht rund formen. Ca.
18 Minuten backen.
Auskiihlen lassen und auf
Wunsch anschlieBend in
Blechdose aufbewahren.

Zubereitungszeit:

ca. 25 Minuten +

18 Minuten Backzeit
Pro Cookie: ca. 165 kcal,
690 kJ, 3gEW, 15 g KH,
10gF 1BE






